
餐厅烘焙食品采购需求

一、项目内容：学校自营餐厅烘焙食品定点单位，附清单。
二、采购预算：9.5万元。
三、合作期限：1年或合同实际发生金额达到预算金额（以先到者为准）为合同服务期。在本项目未完成下一轮定点供应商确定之前，中标人必须按原合同要求供货。
四、项目要求
1. 分批次供货。不论起送量多少，中标人必须根据采购人提出的品种、规格、数量在规定的时间内送货上门，对中标人不按要求送的产品有权拒收。
2.产品的保质期须在标注保质期限的2/3时间以上。若发生因食品变质或运送引起的食品安全事故，由中标人负全责。
3.中标人不得提供腐烂变质、油脂酸败、霉变、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，含有毒、有害物质污染，可能对人体健康有害的食品。
4.产品的验收实行使用单位、采购人二级验收制度，除使用单位自行组织对配送的产品数量、质量、保质期点验以外，采购人将组织有关科室对产品进行抽查。
5.有一定知名度，且具备自营本项目产品的固定经营场所和食品经营许可证（提供相关依据材料）。
五、报价及结算方式
[bookmark: _GoBack]1.报价
★（1）本次报价内容为基准价下浮率。下浮率报价必须≥ 15%，否则视为无效报价。报价时下浮率以百分比（%）进行表述，下浮率百分比数值越大，则报价越低。报价保留一位小数点，如保留两位小数点，按四舍五入计算。
（2）报价包括产品价款、包装、运输、搬运、贮存、税金、利润、人工、管理费等一切成本费用。
2.结算方式
结算基准价=（1#采价点价格+2#采价点价格）÷2
当期货款=结算基准价*（1-中标下浮率）*当期实际采购数量
★原则上合同期内产品的价格不变。若不在清单约定范围内的其他产品，采购人随机进行市场采价，选择2家商户产品价格的算术平均数为基准价，如只有一家能采到价格或未采到价格，则由采购人和中标人协商确定价格。采价地点为金华市区各大烘焙店。
采价工作由采购人管理部门和使用部门组成的询价小组负责，以询价或实物采购方式进行采价，所形成的结算价以书面的形式通知中标人。
3.结算时间：每月结算一次，如遇节假日顺延至下一工作日。中标人凭验收单及正式的税务发票（增值税普通发票）在每月月底前向采购人结算。


附：
	烘焙食品清单

	序号
	品名
	规格（g)
	单位
	基准价

	1
	喜多块
	160
	元/包
	10

	2
	牛奶吐司
	245
	元/包
	12

	3
	全麦吐司
	245
	元/包
	11

	4
	提子吐司
	260
	元/包
	15

	5
	白松松
	70
	元/包
	6

	6
	辣松松
	70
	元/包
	6

	7
	奶酥包
	70
	元/包
	5

	8
	无水蜂蜜蛋糕
	180
	元/包
	13.8

	9
	白川空气蛋糕
	160
	元/包
	13.8

	10
	松松小贝
	125
	元/包
	13.8

	11
	爆浆餐包
	80
	元/包
	6

	12
	夏威夷果软欧包
	150
	元/包
	15.9

	13
	莓果软欧
	130
	元/包
	13.8

	14
	胡萝卜能量棒
	260
	元/包
	13.8

	15
	新西兰蛋糕
	185
	元/包
	9.9

	16
	巴代木脆饼
	90
	元/包
	13

	17
	蛋黄风味曲奇
	100
	元/包
	12.9

	18
	手指脆脆棒（抹茶，芝士，紫薯）
	25
	元/包
	5
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